
Der Küchenchef Martin Möller empfiehlt:

November-Highlight´s im Restaurant

Kürbis-Creme mit Kürbiskern-Öl,
gerösteten Kürbiskernen, Sahne

und Baguette

***********

250g Rumpsteak, medium gebraten,
zerlassene rote Zwiebeln,

Mojo JoJo-Sauce, Pimentos

***********

weißes Nougat-Eis
an warmen Blaubeeren

p. P. 40,00€

Blumenkohlcreme mit
Croutons und Baguette

*********

Rotbarsch auf Rübenstampf,
Backkartoffeln in Meersalz,

Petersiliensauce

***********
weißes Nougat-Eis

an warmen Blaubeeren
p .P. 34,00€


