
Oster-Frühstück-Brunch 
Einlass 10:30 Uhr Beginn 11:00 Uhr

Auswahl an Cornflakes und Müsli,
Hafermilch, Sojamilch, Lactosefreie H-Milch,

Kakaopulver, Apfelsaft, O-Saft, Multivitamin-Saft,
Kaffee und Tee, Brötchen-Auswahl und Brot,

Baguette, Buttercroissants,
                  Verschiedene Sorten Marmeladen, Nutella und Honig.

Anti-Pasti-Variationen, Mett mit Zwiebeln,
Carpaccio, frischer Parmesan und Pesto, Feta,

Tomate Mozzarella mit Pesto, Gurke und Paprika,
gefüllte Eier, Käse-Porree-Salat, Eiersalat.

Kasseler mit Remoulade, geräucherte Pute im Aufschnitt,
Räucherfischauswahl, Matjes nach Hausfrauenart,

Käseauswahl mit Obst, Roastbeef mit Röstzwiebeln
und Preiselbeer-Gelee.

Schinken-Platte mit Melone und Spargel-Schinkenröllchen,
bunte Wurstplatte,

Fleischsalat, Geflügelsalat mit Eisbergsalat in Currytunke,
3erlei Heringssalat, Curry-, Kräuter- und Sahne-Tunke,
pochierter Lachs auf Gemüsestreifen, Garnelen Wok,

Tomatensuppe, Schweinekrustenbraten, Rahmsauce und Kraut,
Leberkäse, süßer Senf, Petersilienkartoffeln, 

Steakhouse-Pommes,
Nuggets vom Fairtrade-Hähnchen, Hähnchencurry mit Reis,

Obstsalat, Pfirsich-Maracuja-Quark, rote Grütze
Schokoladenpudding mit Mandelsplitter,

Naturjoghurt, Waldfrucht-Quark,

 pro Person 40,00 €
 


